
Julia Child

Αναζητήσαµε τα φρεσκότερα λαχανικά στα Μεσόγεια. Επιλέξαµε τα νοστιµότερα 
κρέατα από το Πικέρµι. Συνεργαστήκαµε µε µικρούς παραγωγούς της περιοχής µας. 
Διαλέγουµε καθηµερινά από το κήπο µας µικρούς θησαυρούς και µε την δηµιουργική 
µατιά του chef µας Νίκου Μινάρδου τα προσφέρουµε στο πιάτο σας.

«Δεν είναι απαραίτητο να µαγειρεύεις φανταχτερά ή πολύπλοκα αριστουργήµατα.
Απλώς καλό φαγητό, από φρέσκα υλικά»

Executive Chef: Νίκος Μινάρδος
Head Chef: Αρτέµης Συρίγος



Food Menu

Salads

Ανάµεικτη σαλάτα, ψητό µανούρι, προσούτο, καρύδι, dressing από
βαλσάµικο ξύδι, ξερό σύκο, µαύρη σταφίδα
Mixed salad, with grilled manouri, prosciutto, walnut, dressing from
balsamic vinegar, dried fig, black currant

Baby σπανάκι, ψητό κοτόπουλο, καλαµπόκι, ντοµατίνια confit, αβοκάντο,
λεµονάτο dressing βασιλικού 
Baby spinach, grilled chicken, corn, cherry tomatoes confit, avocado,
lemon basil dressing 

Χωριάτικη µε µπουράτα, τοµατίνια αγγούρι, πίκλα, κρεµµύδι,
ψητή πιπεριά, κάπαρη, ελιές, ρίγανη, φρέσκο δυόσµο, ψητή ζύµη 
Country style with burrata, tomatoes, cucumber, pickle, onion,
roasted pepper, capers, olives, oregano, fresh mint, baked dough
 
Κινόα, baby gem, αβοκάντο, καρότο, κολοκύθι, φρέσκο κρεµµύδι κόλιανδρος,
δυόσµος, κολοκυθόσπορος, λαδολέµονο 
Quinoa, baby gem, avocado, carrot, pumpkin, fresh onion, coriander,
pumpkin seed, mint, oil and lemon

To share

Μπρουσκέτα µε λουκάνικο Τοσκάνης & κρέµα παρµεζάνας
Bruschetta with Tuscan sausage and parmesan cream

Μπρoυσκέτα µε µανούρι & ψητά κολοκύθια µε δυόσµο
Bruschetta with manouri and roasted pumpkins with mint

Καψαλισµένα φασολάκια σε αρωµατικό πελτέ τοµάτας, µπαχαρικά, ψητό
χαλούµι, ντοµατίνια, δυόσµο, φρέσκο κρεµµύδι, τσίλι 
Baked beans in aromatic tomato paste, spices,roasted halloumi cherry
tomatoes mint fresh onion and chili

Γαρίδες tempura, µαγιονέζα, τσίλι, πέστο κόλιανδρου 
Tempura shrimps, mayonnaise, chili, coriander pesto 

Ταρτάρ σολωµού, αβοκάντο, ραπανάκι, κόλιανδρος, lime, φρέσκο κρεµµύδι
και chips ρυζιού
Salmon tartare, avocado, radish, lime, fresh onion, rice chips

Μοσχάρι φιλέτο τατάκι, καραµέλα σόγιας, λάδι, τσίλι, σουσάµι, κόλιανδρος 
Beef fillet tataki, soy caramel, oil, chili, sesame, coriander

Mini sliders µε 100% µοσχαρίσιο κιµά, καπνιστό τυρί, µαγιονέζα, sweet chili espresso
Mini sliders with 100% minced beef, smoked cheese, mayonnaise, sweet chili espresso

12.00€ V

12.00€

11.00€ V

13.00€ V,VG,GF
 

  9.00€

  8.00€  VG

  9.00€ V,VG,GF

10.00€

12.00€

14.00€

  5.00€



Pasta & Risotto 

Ριζότο παρµεζάνας, ξύσµα λεµόνι, σπαράγγια, βασιλικός, ψητό προσούτο σκόνη 
Parmesan risotto, lemon zest, asparagus, basil, grilled prosciutto powder

Oρικέτε µε κοτόπουλο, µανιτάρια και κρέµα παρµεζάνας 
Orecchiete with chicken, mushrooms and parmesan cream

Ταλιατέλες µε γαρίδες, ντοµατίνια, βασιλικό, Martini Rosso 
Tagliatelle with shrimps, cherry tomatoes, basil, Martini Rosso

Tαλιατέλες καρµπονάρα µε αυγό, guanciale, παρµεζάνα, µαύρο πιπέρι 
Tagliatelle carbonara with egg, guanciale, parmesan, black pepper

Flatbread 

Μαργαρίτα, µοτσαρέλα, βασιλικός burrata, ντοµατίνια 
Margarita, mozzarella, basil, burrata, cherry tomatoes

Προσούτο, µοτσαρέλα, παρµεζάνα, ρόκα, ξερό σύκο 
Prosciutto, mozzarella, parmesan, arugula, dried fig

Bianca µε µανιτάρια,λάδι τρούφας, µοτσαρέλα, παρµεζάνα
Bianca with mushrooms, truffle oil, mozzarella parmesan

Μοτσαρέλ, λουκάνικο Τοσκάνης, καπνιστό τυρi 
Mozzarella, Tuscan sausage, smoked cheese

Μοτσαρέλα, µορταδέλα, φυστίκι Αιγίνης, λεµόνι κονφί, φύλλα ρόκας 
Mozzarella, mortadella, pistachio, lemon confit, arugula leaves

Grilled 

Στήθος κοτόπουλο, καπνιστή µελιτζάνα, γιαούρτι, ψητά ντοµατίνια, δυόσµος 
Chicken breast, smoked eggplant, yogurt, roasted cherry tomatoes, mint 

Χοιρινή µαριναρισµένη tomahawk µε σπαστές τηγανιτές πατάτες  (700-800 γρ)
Marinated pork tomahawk with split french fries (700-800 gr) 

Ταλιάτα tri-tip µε σπαστές τηγανιτές πατάτες, παρµεζάνα, λάδι τρούφας 
Tri-tip tagliat with split french fries, parmesan, truffle oil

Σολοµός ψητός σε miso, αβοκάντο, καλαµπόκι, baby gem 
Grilled salmon in miso, avocado, corn, baby gem

Μοσχαρίσιο burger µε καπνιστό τυρί, sweet chili mayo και τηγανιτές πατάτες 
Beef burger smoked cheese, sweet chili mayo and fries

12.00€ V

11.00€

12.00€ V

12.00€

11.00€ V

14.00€

13.00€ V

14.00€

13.00€

14.00€

23.00€

26.00€

14.00€ V,GF

14.00€



8.00€

8.00€

9.00€

9.00€

Dessert

Pavlova
Κρέµα µασκαρπόνε, κόκκινα φρούτα, δυόσµος, παγωτό βανίλια
Pavlova
Cream mascarpone, red fruits, mint and vanilla ice cream

Burnt cheesecake µε κόκκινα φρούτα
Burnt cheesecake with red fruits

Brownie µε φουντούκι salty caramel παγωτό βανίλια
Brownie with hazelnut salty caramel vanilla ice cream (Ask for the vegan option) 

Kαραµελωµένο popcorn µε παγωτό βανίλια και σάλτσα λευκή
σοκολάτας µε τσίλι
Caramelized popcorn, vanilla ice cream and white chocolate sauce with chili

Ο καταναλωτής δεν έχει υποχρέωση να πληρώσει εάν δεν λάβει το νόµιµο παραστατικό στοιχείο (απόδειξη/τιµολόγιο)

Όλα τα κρέατα και τα ψάρια είναι νωπά. Το λάδι είναι εξαιρετικά παρθένο, η φέτα είναι ΠΟΠ, στο τηγάνισµα το λάδι είναι ηλιέλαιο

Στις τιµές περιλαµβάνεται ο νόµιµος ΦΠΑ, ο δηµοτικός φόρος και λοιπές νόµιµες επιβαρύνσεις. 

Το κατάστηµα υποχρεούται να διαθέτει έντυπα δελτία, σε ειδική θήκη δίπλα στην έξοδο για τη διατύπωση οποιασδήποτε διαµαρτυρίας

Αγορανοµικός Υπεύθυνος: Βίκτωρας Κουρούπης

V (VEGETERIAN) VG (VEGAN) GF (GLUTEN FREE)

Παρακαλώ ενηµερώστε µας για τυχόν αλλεργίες


